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Meisterbetrieb

€s gibt immer eine Lésung

Wir machen lhren OFfen fit

fir die Zukunft!

Den bestehenden Kachelofen und seine
Eigenschaften fir die ndchsten Jahrzehnte
an die gednderten Wiinsche und Anforde-
rungen anpassen?

Ihr Meisterbetrieb Rudolf Wéhrlin bietet
hierzu interessante Losungen an, die ohne
grofRe Umbauarbeiten an Ofenhille und
Nachheizflache realisiert werden kénnen.
Der Ofen bleibt bestehen - getauscht wird
nur der Heizeinsatz.

Egal ob es die aktuelle Bundes-Immis-
sionsschutzverordnung (1. BImSchV)
vorsieht und verlangt, es macht Sinn und
Freude mit den neuesten Holzbrandein-
sdtzen Warme zu erzeugen. Mit ihnen
werden die zurzeit anspruchvollsten
Emissionsgrenzwerte der Stufe 2 unter-
schritten und gleichzeitig der Holzver-
brauch reduziert.
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Freude auch des-
halb, weil der Blick
auf die Flammen
durch die grof3e Glaskeramikscheibe ein
neues Wohlgefiihl aufkommen L3st.

Beim Austausch kdnnen grundsatzlich
zwei Funktionsmoglichkeiten fir lhren
Kachelofen angeboten werden:

- Der gewohnten Kachelofeneffekt als
Strahlungs- oder Warmluftofen.

- Zum anderen mit Heizeinsatzen fir die
Heizwassererwdrmung, um z. B. eine
bestehende Zentralheizung zu unter-
stitzen. Der Warmeeffekt und die Aus-
fuhrung der bestehenden Kachelofen-
Nachheizfliche bleibt dabei unberihrt.
Mit der Heizwasser-Lésung werden ca.
1/3 der nutzbaren Warme in Kessel-
leistung umgesetzt, 2/3 bleiben als
Kachelofenwarme erhalten.

Kaminofen von Nibe

Kamindfen von Nibe birgen bis ins kleins-
te Detail fir héchste Qualitdt. Schweden
ist ein langes und schmales Land, indem
die nordlichen Teile oft strenger Kalte
ausgesetzt sind. Da muss man ganz ein-
fach leistungsfahige Ofen haben, die aus-
reichend Warme spenden, Warme die sich
lange halt. Hier sticht vor allem die neu-
este Entwicklung von Nibe, der Handol
T34 /T35 hervor. Dass hochwertige Spei-
chertechnik und ansprechendes Design
sich nicht ausschlieBen, wird hier auf ein-
drucksvolle Weise bewiesen. Uberzeugen
Sie sich selbst in unserer Ausstellung.
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Ofenpost 2010

Licbe
Ofenfreunde

Holzbrand hat Zukunft!

Die Technik des Holzheizens ent-
wickelt sich sténdig weiter und im
Punkt Okologie kénnen wenige
andere Brennstoffe mithalten, im
Punkt Emotionalitdt keiner.

Vieles verdndert sich, doch das
menschliche Bedirfnis nach War-
me und Geborgenheit bleibt. Ein
prasselndes Kaminfeuer und die
wohlige Wérme des Kachelofens
verbinden die meisten Menschen
mit Ruhe, Geborgenheit, schlicht
mit Wohlfiihlen.

Mit der nun schon dritten Ofenpost
wollen wir Sie, als zufriedenen Kun-
den unseres Hauses, wieder (iber
Neues rund um das Heizen mit
Holz und iber Neues aus lhrem
Kachelofenmeisterbetrieb Rudolf
Wéhrlin informieren.

Also, viel Spal3
beim Lesen
und natiirlich,
beim Heizen
mit Holz.
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Rudolf Wéhrlin



Kunden

€rste Winter-Whisky-Probe

An einem kalten Winterabend mit einem
gutem Whisky vor dem Kamin sitzen - der
Feierabendtraum eines jeden Mannes. Im
Marz hatten wirzum ersten Mal in unseren
Ausstellungsrdumen diesen ,Manner-
traum” in die Tat umgesetzt - und haben
festgestellt, dass auch die Frauen begeis-
tert waren. Dies lag nicht zuletzt daran,
dass wir einen duBerst charmanten Mann
fur die Durchfihrung unserer Whiskyprobe

gewinnen konnten.
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l Schon der Aufbau unseres neuen , Backhieslis sorgte fir gro- i
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o Zutaten fiir 5-6 Personen:

| Re Aufmerksamkeit bei Spaziergdngern und Besuchern unse-

rer Ausstellung. Nun ist es fertig und erfreut sich allgemeiner
_'Beliebtheit. Es macht einfach SpalR das Backen und Garen im

00 g Schweinenacken
“.oder Schweineschulter .

' 500 g Lammschulter
ohne Knochen
. 500 g Rinderbrust oder
. Schulterstick ausgebeint
1 kg Kartoffeln
250 g Zwiebeln
- 2-3 Knoblauchzehen

1/2 Liter Pinot Blanc
- oder Riesling

- GewdirzstrdufRchen
| Petersilie, Thymian,
Lorbeer, Salz, Pfeffer
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'1 Das Fleisch in gleiche Stiicke
. wie far Schmorfleisch zerschnei-
‘den und 24 Stunden mit ewas

‘Wein, einigen Zwiebeln, dem

\ Knoblauch, dem GewirzstrauB-
" chen, Salz und Pfeffer durchzie-
« hen lassen.

ChICht in dinne Scheiben

nittener Kartoffeln anord-
nn darauf das Fleisch, d;,g

.
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Kartoffeln und Zwiebeln, in Schei-
ben geschnitten. Etwas Weilwein:
zugeben.
3. Die Terrine mit dem Deckel:"-'-
schlieBen und im Ofen bei 180
C 2-2 1/2 Stunden backen las-
sen. In der Terrine, in der das Ge-
richt gebacken ist, servieren. Zu
Baeckaoffa reicht man ubllcher- -

weise einen Salat. .::
o

y
~
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(Je nach Geschmack kann ma
auBer dem angef

einen Schwein
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Frank Oberle von Blue Bell of Scottland,
fihrte uns mit groBem Wissen und viel
Esprit durch die Welt der schottischen
Whiskys. Die speziell von lhm ausgesuch-
ten ,goldenen Tropfchen” haben auch die
nicht so erfahrenen Whiskytrinkerinnen
und Whiskytrinker zu echten Fans des
schottischen Nationalgetrdnks gemacht.
Alle waren sich einig: im Januar/Februar
2011 missen noch einige Whiskys vor un-
serem Kaminfeuer probiert werden.

Baguette

Zutaten:

2 1/2 TL Hefegranulat
oder 20 g frische Hefe

375 ml laufwarmes Wasser
500 g Hartweizenmehl

11/2TL Salz

- , 1. 300 ml Wasser abnehmen, die

* Hefe hineinschiitten, 5 Minuten
" _ruhen lassen, rihren und auflésen.
. Mehl und Salz zusammen in eine
~‘grolRe Schissel sieben, eine Mulde
'~ hineindriicken und die aufgeloste
- Hefe hineingeben.
2. Mit einem Holzlsffel ein we-
& nig Mehl vom Rand in die Hefe-
' mischung riihren, bis eine Paste
‘entsteht. Die Schiissel mit einem
tchenhandtuch bedecket 20 Mi-

en stehen lassen.

'q ';" Mehl vom Rand her in den
N eatz ‘einrithren, dabei vom
re ,-{" assernach Bedarf zuge-
ben, bi un“ elcher klebrlgerTelg

,Wir jedenfalls freuen uns
schon jetzt darauf!”

Bei Interesse bitte bei uns telefonisch
oder per E-Mail melden.

4. Den Teig auf eine leicht beme-hl-j.
te Arbeitsfléche geben und 10
Minuten kneten, bis er glatt und

griffig ist, dabei maglichst wenigq'

weiteres Mehl zugeben. i

5. Den Teig in eine Schiissel legen,
mit einem Kiichenhandtuch bede- |
cken und 1 1/2 Stunden gehen
lassen, bis er sein Volumen ver-
doppelt hat. :

6. Den Teig abschlagen, erneut 45 :
Minuten gehen lassen, dann den
Vorgang noch einmal wiederholen.
Den Teig teilen und zwei Baguet-
tes von je 30 cm Lange formen,
auf ein bemehltes Backblech oder
in ein Baguetteblech legen und zu-
gedeckt erneut etwa 50 Minuten

gehen lassen, bis sie ihr Volumen .

verdoppelt haben.

7. Die Oberflache er Brote
mals diagonal einschneidi
Vorgeheizten Ofen bei 24(
25 Minuten backen, bis die
goldbraun ist undfes hohl K
wenn man gegen die Unters
des Brots klopft Auf einem Dr
rostauskuhlenlassen l
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Natiirlich, wirtschaftlich, sicher:

Holzfeuerung macht sich bezahit

Aus gutem Grund wird ein mit Holz oder Pellets befeurerter Kachelofen gern genutzt,
um eine vorhandene Ol- oder Gas-Zentralheizung zu entlasten.

Wer die Heizung nur in der kalten Jahreszeit anschaltet und in der Gbrigen Zeit, insbe-
sondere in den Ubergangsmonaten von Frithjahr und Herbst, den Ofen als wohligen
Warmespender einsetzt, spart zwischen 30 und 50 % fossiler Energie.

Preisentwicklung bel Holzpellets, Heizdl und Erdgas

2007 2008 2009 2ot

B Holzpellets m Helzal © Erdgas

aktuell

(Quelle: AdK, Kachelfofen Journal)

Brennstoff, Energiegehalt | Brennstoffpreis durchschnittl. Brennstoffkosten
Quelle durchschnitt], | FFH-Neubau, Jahresverbr.: 20.000 kWh
- (pro Ein.‘leir) | Euro pro E{{:heir‘ Cent pro kWh i (Euro pro fahr)
Heizol B 10 kWh / Liter 0,66 ] 6,6 | 1320~ 7;
Er:Tg? o 10,2 kWh / m’ 0,7038 | 6,9 | 1.380,~

Pellets " 4900 kWh /Tonne | 218,755 | 4,46 892,~

Stilckholz 1800 kWh [ rm 75:90 422 Je—  Bag~
Braunkohlebrikett | 5,6 kWh [ kg 0,249 a45 | 890,~

Quelle: DEPV, rhenag, MMV, TFZ Bayern und eigene Ermittiungen, Stand 2010

Bundes-Immisionsschutzverordnung
BAFA-Forderung Pelictofen

Bundes-Immisionsschutzverordnung in
Kraft getreten. Hiermit werden deutlich
strengere Grenzwerte fiir den Betrieb von
Holz-/Pellet- beheizten Kacheldfen, Ka-
mine und Kamindéfen verlangt.

Hier die wichtigsten Anderungen:

Neue Ofen und Kamine: Holzéfen und
Kamine mussen dem ,,Stand der Technik”
entsprechen und die Grenzwerte mind. der
Stufe 1 BimSchV erfillen. (Feinstaubge-
halt >100mg/m3 Abgas) Ab 2015 qilt
dann die Stufe 2 BimSchV - eine noch-
malige Verscharfung der Grenzwerte. Der
Feinstaubgehaltim Abgas muss dann klei-
ner/gleich 40mg/m3 sein.

Bestehende Ofen und Kamine: unbe-
grenzter Bestandschutz genieRen ,,s0zia-
le Ofen”. Dies sind Kochherde, Backdfen,
Badedfen, offene Kamine (nur gelegent-
licher Betrieb), historische Ofen sowie
Ofen, die die einzige Heizung einer Woh-
nung sind.

Ubergangsregelungen

gelten fiir alle andere Ofen:

- Ofen bis Baujahr 1974 miissen bis
Ende 2014 erneuert oder nachgeristet
werden.

- Ofen Baujahr 1975-1994 miissen bis
2020 erneuert oder nachgeristet (z. B.
Feinstaubfilter) werden.

- Ofen Baujahr 1995-heute miissen bis
2024 erneuert werden, wenn sie die
aktuell vorgeschriebenen Grenzwerte
Stufe 1 der BimSchV nicht einhalten.

BAFA-Forderung fir Pelletofen

Die Haushaltssperre zum Marktanreiz-
programm fir erneuerbare Energien
(MAP) wurde wieder aufgehoben. Seit
dem 12.7.2010 nimmt das BAFA wieder
Forderantrdge mit neuem Antragsfor-
mular entgegen. Hiermit verbunden sind
die zu diesem Datum in Kraft getretenen
Forderrichtlinien, die verschiedene Ande-
rungen der Férderkonditionen nach sich
ziehen. So werden im Neubau generell
keine MaBnahmen mehr geférdert, da die
Pflicht zur Nutzung regenerativer Energi-
en im Neubau bereits durch das Erneuer-
bare-Energie-Warmegesetz (EEW&armeG)
vorgegeben ist.

Wasserfihrende Pelletdfen werden also
nur noch bei der Sanierung oder Nachr{s-
tung mit 1000€ gefdrdert. Luftgefihrte
Pelletdfen werden nicht gefordert.

Info ® Info ¢ Info ° Info e Info

$ Bundesamt
& fiir Wirtschaft und
Ausfubrkontrolle

BAFA

Das Bundesamt fiir Wirtschaft und Ausfuhr-
kontrolle (BAFA) in Eschborn bei Frankfurt
am Main ist eine Bundesoberbehorde im
Geschaftsbereich des Bundesministerium
fur Wirtschaft und Technologie (BMWi); es
Ubt aber auch Aufgaben fiirandere Bundes-
ministerien aus.

Aufgaben, Zustandigkeiten

Das Bundesamt fur Wirtschaft und Aus-
fuhrkontrolle nimmt in drei Kompetenz-
schwerpunkten verschieden Aufgaben der
Wirtschafts-, Sicherheits- und Umweltpo-
litik wahr.

Weitere Infos unter www.bafa.de.

Antrage, die vor dem 3.5.2010 gestellt
wurden, kénnen nach den bisherigen
Fordersdtzen gefordert werden. Forder-
antrage, die zwischen dem 3.5.2010 und
dem 11.7.2010 eingegangen sind, mis-
sen mit neuem Antragsformular erneut ge-
stellt werden und werden nach den neuen
MAP-Fé&rderkonditionen behandelt.

Bereits errichtete Anlagen, fir die aber
noch kein Antrag gestellt wurde, werden
nur nach der neuen Richtlinie geférdert.
Die Antragsfristen fir diese Feuerungen
wurden verldngert, damit hier eine erneu-
te Antragsstellung mdglich ist.



Kundendienst und Wartung

Mit lhrem Kachelofen noch

alles O.K.? Wann war die

letzte Wartung?

Nicht nur wegen der Funktion sondern
auch wegen groBtmaglicher Energie-
einsparung und der kleinstmdoglichen
Immission (der Umwelt zuliebe) ist die
regelmaflige Wartung lhres Kachelo-
fens bzw. Kachelherdes wichtig.

Rufen Sie an, kurzfristige Termine sind
jederzeit moglich: 07666-882838

History
Schon gewusst?

I B i —

Im ausgehenden 17. Jahrhundert. und
dann im 18. Jahrhundert machte man
sich die ersten ernsthaften Gedanken
Uber Sparéfen und beispielsweise Fried-
rich der GrolRe organisierte einen Wett-
bewerb Uber Holzspardfen. Dort gab es
sogar Vorschlage zu Ofen, die sich iber
zwei Geschosse erstreckten. Aber erst der
direkte Anschluss an einen Schornstein
brachte die Méglichkeit, Rauchgasziige
in die Kacheloéfen einzubauen.

ohrlin
- Rudlt_

Hilfsprojekt in Litauen

Termine
2010-2011

Baden Messe Freiburg
11.-19. September 2010

Tag der offenen Tiir
mit €inweihung Backhdusle
10. Oktober 2010

Weihnachtsmarkt
Denzlingen
11.-12. Dezember 2010

Inhouse
Winter Whiskyprobe
Januar/Februar 2011

Gebaude, €nergic und
Technik Messe Freiburg
25.-27. Februar 2011

Warme fir Kinder Projekt 2011

Das fir 2010 angekindigte und geplan-
te Projekt Warme fir Kinder in Litauen
musste leider kurzfristig verschoben wer-
den. Bei dervorbereitenden Besichtigung
des Kinderheimes zusammen mit dem
Kinderhilfswerk CCF wurden Missstande
aufgedeckt, die eine Durchfihrung des
Projektes unmdglich machten.

Eine kurzfristige Umplanung auf ein an-
deres, bedirftiges Kinderheim scheiterte
am Genehmigungsverfahren der litaui-
schen Behorden.

Die Planungen fiir unser neues Projekt
2011 sind nun in vollem Gange und in
Kirze kdnnen Sie unter www.woehrlin.
de mehr dariber erfahren. Natirlich sind
wir weiterhin auf Ihre Hilfe angewiesen
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und freuen uns Uber jede Unterstitzung.
Spenden bitte auf das Spendenkonto:

Wa3arme fiir Kinder e.V.
Sparkasse Freiburg Nordl. Breisgau
BLZ 680 501 01, Kto.-Nr. 12325649

(Fiir eine Spendenquittung bitte Anschrift
auf dem Uberweisungstriger angeben)

s N

Litqucn,

Markgrafenstrafiec 52
79211 Denzlingen

Tel. 07666-882838
Fax 07666-882855

€-Mail: rudolf.wochrlin@t-onlline.de

www.wochrlin.de




